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1. Indledning

Formalet med denne vejledning er at give en overordnet sammenstilling af de vaesentligste aspekter
af kantinemomsreglerne og de forenklede ordninger. Den er rettet mod bade revisorer, virksomheder
og myndigheder.

Vejledningen er udarbejdet af FSR — danske revisorers momsarbejdsgruppe i samarbejde med Skatte-
styrelsen. Samarbejdet med Skattestyrelsen har bestaet i, at repraesentanter fra Skattestyrelsens (tid-
ligere SKAT) vejlednings- og indsatsfunktioner har deltaget i drgftelser med FSR — danske revisorers
repraesentanter og har givet input til afgraeensning af vejledningen. Skattestyrelsens juraafdeling har
gennemlaest vejledningen og givet supplerende bidrag.

Anledningen til vejledning er Skattestyrelsens seneste styresignaler SKM2016.115.SKAT og
SKM2017.8.SKAT, der tradte i kraft 1. september 2016. Denne praksis er indarbejdet i Den Juridiske
Vejledning, afsnit D.A.8.1.3.3.

Efter FSR — danske revisorers opfattelse har omradet kraevet et supplement i form af en mere praktisk
orienteret sammenstilling af reglerne.

Formalet med vejledningen er at afdaekke de momsmaessige konsekvenser for de hyppigst forekomne
kantineordninger. Vejledningen er ikke juridisk bindende, og den momsmaessige og skattemaessige be-
handling af en given kantineordning bgr altid suppleres med konkrete vurderinger og dialoger med
revisor.

FSR — danske revisorer patager sig ikke ansvar for momsmaessige dispositioner, der foretages ud fra
vejledningens indhold, da denne alene er tiltaeenkt oplysende karakter.

Vejledningen er primaert udarbejdet i perioden frem til juni 2018, hvor ogsa dialog med Skattestyrelsen
har veeret foretaget. £ndringer herefter er som udgangspunkt ikke indarbejdet i vejledningen, selv om
vejledningen har veeret tilvirket frem til offentligggrelse juni 2019.


http://skat.dk/SKAT.aspx?oId=2225739&vId=0
https://skat.dk/skat.aspx?oid=2241759
https://skat.dk/skat.aspx?oid=1977760&chk=215961
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2. Formal med kantinemomsreglerne

Hovedreglen i momssystemet er, at der skal betales moms af salgsprisen (vederlaget) for de solgte
varer eller ydelser. Da salger har fuldt fradrag for momsen pa de indkgb, der anvendes til brug for
virksomhedens momspligtige omsaetning af varer og ydelser, betyder det, at momsbetalingen kan blive
mindre, hvis salgsprisen fastsaettes lavere og uafhaengigt af omkostningerne.

For at undga denne situation er der i EU-retten fastsat regler om, at momsgrundlaget ved handel mel-
lem interesseforbundne parter som minimum skal svare til kost- eller fremstillingsprisen ved at frem-
stille/indkgbe og szelge maden. Som interesseforbundene parter anses i den sammenhaeng blandt an-
det arbejdsgiver og arbejdstager.

Kantinemomsen, som vi kender den i dag, er udtryk for en implementering af disse regler og har til
formal at sikre, at der betales kantine-/salgsmoms af et vederlag, der svarer til de faktiske omkostnin-
ger ved indkgb/fremstilling af maden, uanset at virksomheden selv vaelger at baere en del af disse ud-
gifter og derfor opkreever et mindre vederlag hos medarbejderne (salg til under kostpris).

Kantinemomsen skal alene beregnes af udgifter til indkgb/fremstilling af den mad, der saelges til med-
arbejderne. At stille kantinefaciliteter (frokoststue) til radighed for sine medarbejdere er derimod en
almindelig driftsudgift for virksomheden, og udgifter forbundet hermed skal fglgelig ikke indga i grund-
laget for beregning af den szerlige kantinemoms.

Der skal saledes laves en opggrelse af, hvad det koster at indkgbe eller fremstille den mad, som salges
til under kostpris til medarbejderne. Det vil ofte vaere kompliceret og praktisk besveerligt at foretage
en konkret opggrelse af samtlige omkostninger til fremstilling af maden (kantinemomsgrundlaget),
idet flere af de indirekte udgifter ikke er afholdt med det formal alene. Netop for at imgdega udfor-
dringerne ved at skulle foretage en konkret allokering af samtlige udgifter til de respektive aktiviteter
er der, som et valgfrit alternativ, fastsat to forenklede ordninger til opggrelse af kantinemomsgrund-
laget og kantine-/salgsmomsen.

De forenklede ordninger er forskellige afhaengig af, hvordan kantinen drives, herunder om den drives
af virksomheden selv eller ved hjzlp fra en ekstern operatgr. Det er anvendelsen af de forenklede

ordninger i forskellige situationer, som Skattestyrelsen har praciseret i de seneste styresignaler.

Denne vejledning beskriver de forskellige principper og forenklede ordninger.
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3. Kantinemomsreglerne

3.1 Hvornar er man omfattet?

Virksomheden er omfattet af de seerlige regler om kantinemoms, nar virksomheden i eget navn saelger
mad til de ansatte, forudsat at salgsprisen ikke deekker indkgbs- eller fremstillingsprisen (salg til under
kostpris).

Afgraesningen af, hvornar virksomheden skal anses for at seelge mad i eget navn til ansatte er illustreret

i skemaet herunder:

Udliciteret kantine

Egen kantine ”Managementaftale” “Driftsaftale”
(Virksomhedens egen (kantinen er fuldt udliciteret
kantine. Operatgraftale til en driftsoperatgr)

om varetagelse af drift)

Egen kantine er uddybet med eksempler i afsnit 3.3.1

Managementaftaler er uddybet i afsnit 3.3.2

Driftsaftaler er uddybet i afsnit 3.3.3
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Punkterne fra 1 til 3 er de vaesentligste og afggrende elementer i vurdering af, om en virksomhed er
omfattet af kantinemomsreglerne. Der kan dog veere gvrige faktorer, som i de konkrete tilfaelde bgr
indga i vurderingen af punkterne. Om der i aftalen mellem virksomhed og operatgr star skrevet ’drifts-
aftale’, ‘/managementaftale’ eller lignende er ikke afggrende for, om virksomheden er omfattet af kan-
tinemomsreglerne, men derimod de faktiske forhold. En “driftsaftale’ kan saledes ogsa indebaere, at
virksomheden konkret er omfattet af kantinemomsreglerne ud fra aftalens indhold.

Det er ikke kun frokostordninger, der er omfattet af kantinemomsreglerne. Skemaet gzelder eksem-
pelvis ogsa for morgenmad og aftensmad under forudszetning af, at der er tale om et salg fra virksom-
heden til medarbejderen, og at salgsprisen er under fremstillings- eller indkgbsprisen.

3.1.1 Definition af generelle begreber

3.1.1.1 Virksomhed eller operatar

I denne vejledning defineres 'virksomheden' som den kantinemomsafregnende juridiske enhed og som
arbejdsgiver for medarbejdere, der benytter kantineordningen. Med betegnelserne ’leverandgr’ eller
‘operatgr’ henvises til en ekstern part, der leverer mad eller udgver kantinedriften — enten for virk-
somhedens regning eller for egen regning — til virksomhedens medarbejdere.

3.1.1.2 Madfremstilling

Mange virksomheder tilbyder sine medarbejdere en kantineordning, som kan besta i en bred raekke af
tilbud, lige fra at virksomheden alene stiller faciliteter til radighed til, at medarbejderne selv kan tilbe-
rede et maltid mad/varme sin medbragte mad, til at virksomheden tilbereder og selger mad til de
ansatte.

Det er ikke det at stille en kantineordning til radighed for medarbejderne, der er momspligtig, men
alene salget af maden, og der skal betales moms af minimum indkgbs-/fremstillingsprisen. Der er ofte
ingen skarp skillelinje mellem, hvilke udgifter i forbindelse med en kantineordning, der er afholdt af
virksomheden som led i den almindelige drift, og hvilke der er knyttet til selve fremstillingen og salget
af maden. Udgifterne skal derfor af den kantinemomsafregnende virksomhed opdeles efter, hvorvidt
der er tale om udgifter, der direkte vedrgrer indkgb, fremstilling og salg af mad til medarbejderne som
led i en kantineordning (en del af kantinemomsgrundlaget) eller om der er tale om en almindelig del
af virksomhedens driftsudgifter (eksempelvis inventar i frokoststuen).

3.1.1.3 Kgkkenfaciliteter

Kgkkenfaciliteter og spiselokaler indgar som en integreret del af de fleste erhvervslokaler, uafhaengigt
af om virksomheden veelger at seelge mad til medarbejderne. Benyttes de pagaldende faciliteter imid-
lertid til fremstilling af mad, som szelges til medarbejderne, er det ngdvendigt at foretage en vurdering
af, hvilke udgifter forbundet hermed, der skal indga i beregningen af kantinemomsen, som udtryk for
udgifter ved fremstilling af maden.
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Der vil tilsvarende i praksis forekomme mange indkgb, som er foretaget af hensyn til virksomhedens
almindelige drift, men som, nar virksomheden ogsa driver kantine for medarbejderne, samtidig anven-
des i forbindelse med fremstilling af maden hertil, herunder eksempelvis indkgb af harde hvidevarer,
gryder, maskiner, serveringsfade og almindeligt service.

3.1.1.4 Tid

Endelig er der ogsa pa personalesiden behov for en afgraensning i forhold til, hvor meget tid, der er
medgaet til selve fremstillingen og salget af maden, og hvor meget tid, der er medgaet til andre opga-
ver i kantinen sasom afrydning og renggring af spiselokale.

Efter lovbemarkningerne er omkostninger til madfremstillingen begraenset til de omkostninger, der
er ved fremstilling af maden, hvorimod eksempelvis omkostninger til afrydning og renggring af spise-
lokale anses for en del af virksomhedens almindelige omkostninger, som derfor ikke skal indga.

Fremstillingsprisen omfatter udgifter, der direkte eller indirekte kan henfgres til fremstilling af maden.
Ud over de oplagte udgifter til ravarer og Ign til det kgkkenpersonale, som star for selve fremstillingen,
skal ogsa de mere indirekte omkostninger, sasom transportudgifter, lokaleudgifter, udgifter til vand,
varme og elektricitet samt afskrivning pa driftsmidler og inventar indga i beregningsgrundlaget for kan-
tinemomsen ifglge Skattestyrelsens vejledninger. | praksis skal der veere en vis tilknytning til madfrem-
stillingen — eksempelvis er en andel af udgiften til skriveborde i gkonomiafdelingen ikke en indirekte
produktionsomkostning ved fremstilling af mad.

3.2 Hvad er omfattet?

| det fglgende forklares fgrst et par indledende definitioner i forhold til vejlednings kontekst og heref-
ter generelt om hvilke leverancer, der kan omfattes af kantinemomsreglerne.

3.2.1 Definition af begreber

Der skal som tidligere naevnt beregnes kantinemoms ved salg af mad til medarbejdere til under kostpris
som led i virksomhedens kantineordning. Det betyder, at der er behov for at afgraense, hvad der om-
fattes af begrebet om salg, og hvor langt begrebet om medarbejdere skal udstraekkes.

3.2.1.1 Salg

Salg af mad dakker den bespisning, der er en del af kantineordningen, som medarbejderne betaler
for. Det daekker derfor ikke gratisydelser til alle medarbejdere, uafhaengigt af om de deltager i og be-
taler for kantineordningen. Det vil sige, at fri adgang til eksempelvis kaffe, the, juice og frugtordninger
ikke er omfattet. Bemaerk dog, at indgar disse ydelser derimod i kantineordningen, og benyttes af de
medarbejdere, der betaler for ordningen, vil de veere omfattet.
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3.2.1.2 Medarbejdere

Medarbejderbegrebet defineres som de personer, der har et ansaettelsesforhold i virksomheden, her-
under ogsa deltids- eller studieansatte. Det betyder samtidig, at bestyrelsesmedlemmer og geester ikke
er omfattet.

Uden for medarbejderbegrebet falder endvidere:

Forretningsforbindelser

Studerende i gratis praktik

Patienter og pargrende

Ad hoc brugere som eksempelvis vinduespudsere, flyttefolk
Vikarer.

3.2.1.3 Koncernforbundne selskaber

Safremt koncernforbundne selskabers medarbejdere bespises i samme kantine, vil dette ogsa vaere
omfattet af kantinemomsreglerne.

3.2.2 Mgdebespisning

Hvis medarbejdere bespises af virksomheden i forbindelse med mgder i virksomheden eller ved faglige
og/eller sociale arrangementer er denne bespisning heller ikke omfattet af kantinemomes, fordi maden
ikke er solgt til medarbejdere. Udgifterne hertil —inklusive de indirekte produktionsomkostninger - skal
saledes ikke indga i kantinemomsgrundlaget.

3.2.3 Salg fra kantineoperatgr til medarbejdere eksempelvis brgd eller take away

Hvis kantineoperatgren tilbyder andre salg til medarbejdere er disse ikke omfattet af kantineordnin-
gen. Det gelder eksempelvis brgd, take away eller salg af slik, hvor salgsprisen udggr momsgrundlaget
efter de almindelige regler. Hvis andre salg salges under kostpris, skal de dog som udgangspunkt vaere
en del af kantinemomsgrundlaget.

Gratisleverancer herunder eksempelvis gratis morgenmad, frugtordninger og kaffe/the-ordninger er
ikke omfattet af kantinemomsreglerne. Sadanne ordninger anses for virksomhedens omkostning, fordi
der ikke sker et salg til de ansatte. Derfor geelder fradragsbegraensningen i momslovens § 42, stk. 1, nr.
1 — det vil sige ingen momsfradragsret.

Salg af mad til ansatte, hvor salgsprisen som minimum deaekker fremstillings- eller indkgbsprisen, er
heller ikke omfattet. Det geelder eksempelvis take away aftensmad og brgd, forudsat at salgsprisen er
stgrre end indkgbs- eller fremstillingsprisen. Der beregnes saledes moms af salgsprisen.
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Salg af mad til tredjemand sasom handvaerkere eller ikke-ansatte gaester i kantiner er heller ikke om-
fattet af kantinemomsreglerne, da de ikke kan anses for at veere interesseforbundne parter.

3.3 Typiske kantineordninger

Mange virksomheder har ikke udelukkende en kantineordning for at servicere de ansatte med frokost,
men har ogsa andre opgaver sasom at anrette til mgder, kurser samt servicere lejerne i virksomhedens
bygninger.

| de fglgende afsnit afklares, hvordan afgraensningen mellem egne kantiner, managementaftaler og
driftsaftaler foretages.

3.3.1 Egne kantiner

Der er tale om en samlet vurdering af omstandighederne, men herved forstas typisk den situation, at
virksomheden har ansat kgkkenpersonale. Virksomheden har risikoen ved tilretteleeggelsen af indkgb,
produktion og salg af mad med videre. Kantinen leverer primaert mad til medarbejderne, og de betaler
enten med et fast manedligt Igntrek eller et fast belgb per dag/maltid.

Denne slags ordning kan dog variere ved, at den ansatte betaler ud fra enten hvor meget eller hvilken
slags mad, der veelges. Dette ggr ingen forskel i forhold til opggrelsen af salgsmomsen i virksomheds-
kantinen, sa laenge salgsprisen ikke overstiger fremstillingsprisen.

Der forekommer ogsa varianter af denne type ordning, hvor kantinepersonalet ogsa star for renggring
af spiseomradet samt for servering og afrydning ved mgder (interne og med gaester) og kurser i virk-
somheden. Denne variant af ‘egen kantine’ kraever registrering af eksempelvis ravareforbruget vedrg-
rende mg@de- og kursusbespisningen samt registrering af tidsforbruget vedrgrende servering heraf og
tidsforbruget vedrgrende renggring af spisecomradet. Det skyldes et hensyn til opggrelsen af savel kan-
tinemomsen som kgbsmomsen.

3.3.2 Managementaftaler

Managementaftaler karakteriseres ved, at virksomheden delvist udliciterer driften af kantine til en
ekstern operatgr. Managementaftaler kan vaere omfattet af kantinemomsreglerne, men er det ikke
per definition. Det afhanger af, om maden salges til medarbejdere i arbejdsgiverens navn. Nar det
kommer til managementaftaler, findes der et utal af variationer. Nedenfor oplistes forskellige eksem-
pler pa, hvordan kantineordninger med delvist udliciteret kantinedrift kan veere sammensat.

3.3.2.1 Ekstern operatgr leverer mad, som produceres uden for virksomhed — ansat anretter og rydder
af

Det forekommer, at den eksterne operatgr kun leverer maden i eksempelvis termokasser. En ansat
person anretter og afrydder samt sgrger for opvasken. De ansatte betaler et fast manedligt eller dagligt
belgb til virksomheden.
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3.3.2.2 Ekstern operatgr producerer maden med virksomhedens kgkkenfaciliteter

En variation af en udliciteret ordning eksisterer, nar virksomheden stiller kgkken og kgkkenfaciliteter
til radighed for en ekstern operatgr. Den eksterne operatgr leverer al mad og drikke til de ansatte og
til virksomheden ved afholdelse af mgder og kurser. De ansatte betaler et fast manedligt eller dagligt
belgb til virksomheden. Den eksterne operatgr aflaegger hver maned et regnskab over for virksomhe-
den. Regnskabet er specificeret pa arten af indkgb af ravarer anvendt til frokostordning, mgder og
kurser i virksomheden samt virksomhedens gratis frugt- og kaffeordning til de ansatte. Herudover in-
deholder regnskabet den eksterne operatgrs udgift (Ien, pension med videre) til ansat personale, som
bade er ansvarlig for indkgb og produktion af mad, anretning, afrydning, opvask, renggring af kekken-
og spiseomradet og servering ved mgder og kurser.

Den eksterne operatgr opkraever desuden hos virksomheden et fee, som enten kan vare et fast ma-
nedligt belgb eller en pct. af den eksterne operatgrs afholdte udgifter for den pageeldende maned.

En sadan ordning kraever, at den eksterne operatgr specificerer personalets anvendte tidsforbrug, sa-
ledes at det anvendte tidsforbrug ved eksempelvis indkgb og fremstilling kan anvendes af virksomhe-
den ved beregning af kantinemomsen. Virksomheden eller den eksterne operatgr skal endvidere spe-
cificere, hvor meget af udgiften til indkgb af ravarer, som vedrgrer mad leveret til mgder og kurser
samt hvor meget af de ansattes tid, der er anvendt herved, jaevnfgr naermere i afsnit 4 om operatgren.

3.3.3 Driftsaftaler

Driftsaftaler karakteriseres ved at vaere en fuld udlicitering af kantinedrift fra virksomheden til ekstern
operatgr. Risikoen ved driften og anszettelse af personale pahviler i udgangspunktet den eksterne ope-
ratgr. Som det fremgar af skemaet i afsnit 2, er denne type af kantineordning i udgangspunktet ikke
omfattet af kantinemomsreglerne, og den eksterne operatgr skal derfor beregne moms efter de al-
mindelige momsregler, herunder moms af tilskuddet fra virksomheden. Virksomheden skal herefter
vurdere, om der er ret til fradrag for momsen af tilskuddet, jeevnfgr nsermere i punkt 3.5.1. Nedenfor
oplistes et eksempel pa dette.

3.3.3.1 Kgkken og redskaber stilles til radighed for operatgr — betaling fra ansatte direkte til operatgr

En ekstern operatgr far vederlagsfrit eller mod betaling stillet kgkken og kegkkenredskaber til radighed
af virksomheden. Operatgren szlger mad til de ansatte ud fra den enkelte ansattes k@b, saelger mad
til virksomheden ved mgder og kurser samt opkraever virksomheden et manedligt aftalt belgb til ope-
ratgren. Den ansatte betaler saledes ikke til virksomheden. En sddan ordning er ikke omfattet af de
omtalte kantinemomsregler.

3.4 Metoder til opggrelse af kantinemoms

Virksomhedens salg af mad til de ansatte til en pris, som er lavere end kost-/fremstillingsprisen, er
omfattet af de seerlige regler om opggrelse af momsgrundlaget ved handel mellem interesseforbundne
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parter (kantinemomsregler). Som beskrevet er grundlaget for beregningen af kantinemomsen virk-
somhedens kostpris/fremstillingspris — det vil sige summen af samtlige omkostninger, som virksomhe-
den har til fremstilling af maden til de ansatte.

For beregning af kost-/fremstillingsprisen er det derfor ngdvendigt at fa afgraenset, hvilke af virksom-
hedens udgifter til drift af kantinen, der er afholdt som led i den almindelige drift og hvilke, der er

knyttet til selve fremstillingen og salget af maden.

Virksomheder kan opggre kantinemomsen pa baggrund af én af fglgende metoder:

° Faktisk beregning af fremstillingsprisen
. Egen kantine (beskrevet nedenfor)
° Udliciteret kantineordning/managementaftale (beskrevet nedenfor)

Virksomhederne kan frit veelge mellem hovedreglen og den forenklede ordning, som er relevant for
perioden. Virksomhederne er ikke bundet af valg af metode og kan frit vaelge metode fra afgiftsperiode
til afgiftsperiode.

3.4.1 Hovedreglen: Faktisk beregning af kostprisen/fremstillingsprisen

Virksomheder kan, uanset kantineordningens form, vaelge at opggre kantinemomsgrundlaget pa bag-
grund af en den faktiske fremstillingspris (kostpris). Til kostprisen skal medregnes alle omkostninger,
som direkte er forbundet med fremstillingen af maden. Omvendt skal indirekte produktionsomkost-
ninger kun medtages i det omfang, at sddanne omkostninger kan henfgres til fremstilling af maden —
det vil sige ikke den del af omkostninger, som kan henfgres til virksomhedens almindelige drift, mgde-
bespisning eller salg til eksterne parter.

Som eksempler pa omkostninger, der direkte og indirekte medgar til indkgb, fremstilling og salg af
maden kan nzvnes:
o Udgifter til indkgb af ravarer herunder svind i forbindelse med fremstilling

Transportudgifter vedrgrende transport af mad

e Lokaleudgifter herunder vand, varme og elektricitet (kgkkenlokaler og andre lokaler der for ek-
sempel anvendes til administrative opgaver ved kantinedriften)

e Lgn og feriepenge til ansatte i forbindelse med eksempelvis indkgb, planleegning, tilberedning,
anretning, salg af mad

o Udgifter til renggring i forbindelse med madlavningen

e Kgb af arbejdsydelser eksempelvis vikarer

e Udgifter til diverse sociale ydelser eller pensioner

e Andre personaleudgifter sasom uddannelse og indkgb af bgger i forbindelse med uddannelse

o (vrige personalerelaterede sundhedsudgifter som eksempelvis rygeafvaenning, alkoholbehand-
ling eller kiropraktorbehandlinger

o Anskaffelse/afskrivning af maskiner og inventar med mere til kpkkenet

e Udgifter til management fee ved anvendelse af en ekstern operatgr
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Bemaerk: Det er FSR — danske revisorers holdning, at anvendelse af et dokumenteret og velbegrundet
sk@n kan anvendes frem for en fuldstaendig opggrelse af tidsforbrug og ravarebrug. Omvendt er det
Skattestyrelsens holdning, at der ikke kan anvendes et sadant skgn.

3.4.1.1 Omkostninger der ikke skal indgd i kantinemomsgrundlaget

Skattestyrelsen har i styresignalet SKM2014.170.SKAT anfgrt, at renggring i forbindelse med fremstil-
ling af mad — bade samtidig med og efter tilberedningen af mad sasom eksempelvis renggring af kpk-

kenredskaber og kgkkenborde — skal medregnes i momsgrundlaget, da denne renggring er en integre-
ret del af selve madlavningsprocessen og derfor anses for at udggre en del af fremstillingen af maden.
Derimod skal udgifter, der vedrgrer spiselokale/frokoststue ikke indga i beregningen af kostprisen, da
udgifterne til at stille spiselokaler/frokoststue til radighed anses som en almindelig driftsomkostning.

Som eksempler pa omkostninger, der ikke skal indga i kantinemomsgrundlaget kan naevnes:
o Udgifter til Isn med videre til afrydning og renggring af service (opvask)
e Renggring af spiselokale/frokoststue
o Drift (varme og elektricitet) vedrgrende spiselokale/frokoststue
e Duge og lys pa borde
e Blomster og andet bordpynt
¢ Reparation og vedligeholdelse af inventar og lokaler, der anvendes til spiselokale/frokoststue
e Renggring af det service som medarbejderne har brugt til at spise deres maltid med

3.4.1.2 Opgwrelse af ravareforbrug og tidsforbrug

En opggrelse af kantinemomsen efter de ovenstaende retningslinjer kraever, at der sker en registrering
af eksempelvis ravareforbruget ved mgde- og kursusbespisning samt tidsforbruget ved servering og
renggring af spiseomradet, sa kun den del af omkostningerne, der kan henfgres til fremstilling af mad
til medarbejderne, medtages.

Virksomheden kan foretage en opggrelse af ravareforbrug, som anvendes til formal, hvoraf der ikke
skal beregnes kantinemoms pa baggrund af en maling af henholdsvis de samlede producerede kuver-
ter i kantinen samt de kuverter, som anvendes til mgde- og kursusbespisning med videre, nar de frem-
stillede kuverter i gvrigt er af samme kvalitet. En sadan opggrelse muligg@r en procentuel reduktion i
det samlede indkgb. | tilfaelde, hvor maden til medarbejdere i kantineordningen og maden til gvrige
formal ikke er af samme kvalitet, kan virksomheden ikke alene fortage en fordeling pa baggrund af
antallet af producerede kuverter, men ma i stedet foretage en anden fordeling af ravareindkgbet, som
tager hgjde for den differentierede pris pa ravareindkgbet.

Safremt en virksomhed har kantine pa flere lokationer, skal hver enkelt kantine sgrge for registreringer
ud fra en betragtning om, at aktiviteterne i de forskellige kantiner naeppe er identiske.

En opggrelse af tidsforbruget (Ignudgifter) til formal, hvoraf der ikke skal beregnes kantinemoms her-
under eksempelvis tidsforbruget til afrydning og renggring af service, skal som udgangspunkt ske pa
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baggrund af en tidsregistrering. Tidsregistrering skal ske per medarbejder, sdledes at der i opggrelsen
kan tages hgjde for differentierede Ignsatser.

| praksis kan der benyttes et begrundet skgn i stedet for tidsregistrering, hvis dette kan underbygges
tilstreekkeligt. Skattestyrelsen lzegger dog en streng vurdering til grund for dette.

Landsskatteretten har i SKM2015.672.LSR tilsidesat en skgnsmaessig reduktion i tidsforbruget pa 40
pct. som fglge af, at fordelingen var udokumenteret. Der var i sagen tale om en analyse foretaget i én

af selskabets kantiner, der efterfglgende var anvendt som grundlag for en generel fordeling af Ignnin-
gerne i samtlige kantiner. Det ma heraf udledes, at safremt en virksomhed har kantine pa flere lokati-
oner, sa skal der principielt foretage en tidsregistrering pa samtlige lokationer, som kan danne grund-
lag for en generel fordeling, hvis virksomheden vil have sikkerhed for, at en sadan generel fordeling
kan godkendes som retvisende.

3.4.2 Om de to forenklede ordninger

Virksomheder, som ikke gnsker at foretage en ngjagtig udregning af fremstillingsprisen/kostprisen kan
i stedet opgere kantinemomsgrundlagt pa baggrund af én af de to forenklede ordninger.

De forenklede ordninger er udarbejdet af Skattestyrelsen som et valgfrit alternativ til hovedreglen, idet
en konkret allokering af samtlige udgifter, som er ngdvendig for en faktisk opggrelse af fremstillings-
prisen/kostprisen, i mange situationer vil vaere vanskelig og bebyrdende at foretage.

Skattestyrelsen har udarbejdet to forenklede ordninger, hvor den fgrste ordning kan anvendes, nar
virksomheden selv fremstiller maden i kantinen og den anden ordning kan anvendes, nar virksomhe-
den ikke selv fremstiller maden, men i stedet kgber maden af en ekstern operatgr (management-af-
tale).

Det er vigtigt at fremhaeve, at det kun er indkgb af mad til personalet, som skal behandles efter kanti-
nemomsreglerne. Indkgb af eksempelvis renggringsartikler, kgkkenruller, servietter, toiletpapir be-
handles momsmaessigt efter de almindelige momsfradragsregler. De forenklede ordninger er naermere
beskrevet i de naeste afsnit.

3.4.3 Ordning 1: Virksomheden fremstiller selv maden i egen kantine

Virksomheder, som selv fremstiller maden til de ansatte kan vaelge at opggre kantinemomsgrundlaget
efter ordning 1. Ordningen er saledes forbeholdt de virksomheder, som selv varetager den fulde drift
af deres kantine med egne ansatte.

| henhold til denne ordning skal kantinemomsgrundlaget for hele kantinens aktivitet, herunder salg til
ansatte og geesteservering med videre, opggres kantinemomsgrundlaget pd baggrund af:

e Indkgbsprisen pa ravarer eksklusive moms + 5 pct.

e Indkgbsprisen pa ekstern arbejdskraft til beskaeftigelse med indkgb, tilberedning og salg i
kantinen

e Lgnninger til eget personale, der helt eller delvist er beskzeftiget i kantinen — 25 pct.
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e Fratrukket udgifter til mgdebespisning, bespisning af kursister, eventuelt salg til tredjemand
med videre

= Kantinemomsgrundlaget

Kantinemoms = Kantinemomsgrundlaget x 25 pct.

3.4.3.1 Indkgbsprisen pd ravarer + 5 pct.

Ved anvendelse af ordning 1 anvendes indkgbsprisen pa den andel af ravarerne, der vedrgrer levering
af mad til ansatte som grundlag for beregningen af de indirekte produktionsomkostninger, idet disse
omkostninger beregnes som 5 pct. af det samlede ravareindkgb. Ved anvendelse af denne ordning
undgar virksomhederne dermed at foretage en ngjagtig opggrelse af de indirekte produktionsomkost-
ninger, som skal henfgres til fremstilling og salg af mad til medarbejderne, da disse omkostninger totalt
set antages at udggre 5 pct. af det samlede ravareindkgb.

De 5 pct. er en fast procentsats, som virksomhederne skal anvende uanset om virksomhederne i de
pagaeldende momsperioder har feerre eller flere anskaffelser til driften af kgkkenet.

3.4.3.2 Opggrelse af Isnomkostninger

Virksomhedens omkostninger til kantinepersonalets Ign opggres efter de retningslinjer, som er angivet
under hovedreglen ovenfor i afsnit 3.4.1.

Derimod er der i den forenklede metode ikke krav om en tidsregistrering af medarbejdernes anven-
delse af arbejdstiden, fordi modellen giver mulighed for en fast reduktion af Isnomkostningerne med
25 pct., som anses at vaere tidsforbruget i kantinen til opgaver, hvoraf der ikke skal beregnes kantine-
moms. Herunder eksempelvis tidsforbruget i forbindelse med afrydning, geesteservering og renggring
af service. Virksomhederne kan efter modellen derfor vaelge fast at foretage et fradrag i Ignudgifterne
til personalet ved at fratraekke 25 pct. af denne omkostning.

Virksomhederne kan i stedet for en fast 75/25-fordeling vaelge at foretage en faktisk registrering af de
ansattes anvendelse af tidsforbruget i kantinen og laegge denne til grund. En faktisk anvendelse af
tidsforbruget vil veere fordelagtig i de tilfaelde, hvor personalets samlede tidsforbrug til gvrige formal
overstiger 25 pct. af det samlede tidsforbrug. Der henvises til beskrivelsen under afsnit 3.4.1.1 om
opggrelse af tidsforbruget.

Virksomheden, som anvender ekstern arbejdskraft til kantinedriften, eksempelvis i form af vikarer, skal
medtage omkostningerne hertil efter ovenstaende retningslinjer.

Skattestyrelsen har przciseret, at ordning 1 ikke kan finde anvendelse i de situationer, hvor virksom-
heden kgber en samlet kantineydelse fra en ekstern operatgr, uanset om operatgren fakturerer dele
af leverancen saerskilt.

| det omfang virksomheden anvender kantineydelser til formal, som ikke er omfattet af reglerne om
kantinemoms sasom servering i forbindelse med mgder i virksomheden eller kursusaktiviteter, kan
virksomheden foretage en reduktion af momsgrundlaget. Se mere herom under afsnit 3.4.5.
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3.4.4 Ordning 2: virksomheden fremstiller ikke selv maden

Den forenklede ordning 2 kan anvendes af de virksomheder, som ikke selv fremstiller maden, men i
stedet kpber maden fra en ekstern operatgr. Denne ordning skal anvendes, uanset om maden leveres
i tilberedt form, eller om virksomheden har udliciteret kantinedriften til en ekstern, som tilbereder
maden i virksomhedens egne lokaler (management-aftale).

Efter ordning 2 skal kantinemomsgrundlaget for kantinens aktivitet, herunder salg til ansatte opggres
kantinemomsgrundlaget pa baggrund af:

e Den samlede pris eksklusive moms for maden + 2,5 pct.
e (Evt. regulering for mgdebespisning, ekstern bespisning mv)
e (Evt. regulering af Ignudgifterne med - 25 pct.)

= Kantinemomsgrundlaget

Kantinemoms = Kantinemomsgrundlaget x 25 pct.

De Ignudgifter, som indgar i den samlede indkgbspris, som er anvendt til at levere mad til medarbej-
derne, kan reduceres med 25 pct. eller mere efter en konkret opggrelse, hvis ikke det i forvejen er
foretaget af den eksterne operatgr. Det kraever, at Ignudgifterne specificeres senest ved faktureringen.
Se bemaerkningerne i afsnit 4.1 om operatgrens fakturering.

3.4.4.1 Virksomheder som kgber maden i tilberedt form fra en ekstern operatgr

Virksomheder, der kgber mad fra en ekstern part, som producerer maden i egne lokaler og derefter
fragter maden i tilberedt form til virksomhedens adresse, skal opggre kantinemomsen pa baggrund af
den samlede indkgbspris. Ved denne type ordning vil maden typisk blive leveret i termokasser og virk-
somheden faktureres per kuvert.

Safremt virksomheden anvender egne ansatte i forbindelse med eksempelvis anretning eller opvarm-
ning, fordi dette er ngdvendigt for madens indtagelse, skal virksomhedens omkostninger til Ignninger
til eget personale tillaagges madens indkgbspris for opggrelse af kantinemomsgrundlaget.
Virksomheden kan foretage et fast fradrag pa 25 pct. af de Ignomkostninger, som virksomheden har
til kantinedriften. Virksomhederne kan i stedet for en fast 75/25-fordeling vaelge at foretage en faktisk
registrering af de ansattes anvendelse af tidsforbruget i kantinen og leegge denne til grund. Find mere
om dette i det foregdende afsnit om ordning 1.

| det omfang virksomheden anvender kantineydelser til formal, som ikke er omfattet af reglerne om
kantinemoms, herunder servering i forbindelse med mgder i virksomheden eller kursusaktiviteter, kan
virksomheden foretage en reduktion af momsgrundlaget. Mere information om dette i det naeste af-
snit.

3.4.4.2 @vrige aftaler hvor kantinedriften er udliciteret

Virksomheder, som har udliciteret kantinedriften til en ekstern, men som producer maden i virksom-
hedens egne lokaler, kgber typisk en samlet ydelse, der bestar af ravarer, arbejdskraft og en raekke
indirekte produktionsomkostninger. Se beskrivelsen af variationer af en sadan aftale under afsnit 3.3.2
om managementaftaler.

Det er indkgbsprisen for madleverancerne til medarbejderne, som faktureres af operatgren, der er
grundlaget for kantinemomsberegningen. Det er operatgren, der i udgangspunktet forholder sig til,
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hvor mange Ignudgifter, der er medgaet til produktion af mad til medarbejderne og til andre leveran-
cer, hvorfor der som udgangspunkt ikke er behov for yderligere korrektion. Hvis ikke det er foretaget
kan der reduceres med standard 25 pct. eller mere efter en konkret opggrelse.

Skattestyrelsen har preeciseret, at virksomheder, som skal anvende ordning 2, kan beregne de indi-
rekte produktionsomkostninger som 2,5 pct. af den samlede indkgbspris eksklusiv moms.

3.4.5 Reduktion af kantinemomsgrundlaget ved gaesteservering, kursusaktiviteter, salg til tredje-
mand med videre

Virksomheder, som anvender kantineydelser til formal, som ikke er omfattet af reglerne om kantine-
moms, herunder eksempelvis servering af mad til forretningsforbindelser og ansatte i forbindelse med
mgader eller kursusaktiviteter i virksomheden kan foretage en reduktion i momsgrundlaget, som virk-
somheden har beregnet i henhold til én af de ovenstaende ordninger.

Virksomhederne skal Ipbende fgre regnskab med de omhandlede leverancer for at sikre en ngjagtig
opge@relse af den foretagne reduktion.

Reduktionen i kantinemomsgrundlaget kan i indevaerende ar eksempelvis ske med samme andel, som
virksomheden i det forudgaende regnskabsar leverede kantineydelser til de naevnte formal. Nystar-
tede virksomheder kan anvende et velbegrundet skgn. Som eksempel kan naevnes, at hvis virksomhe-
den i det forudgaende regnskabsar anvendte 10 pct. af virksomhedens kantineleverancer til servering
i forbindelse med eksempelvis mgder, kan virksomheden beregne kantinemoms (salgsmoms) af 90
pct. af det beregnede grundlag.

| det fglgende regnskabsars fgrste momsafregningsperiode skal virksomheden regulere momsgrund-
laget i overensstemmelse med regnskabsarets faktiske andel af kantineleverancer til gvrige formal, for
hvilke der ikke skal betales kantinemoms. Der skal dog ikke ske regulering, hvis udsvinget er mindre
end 5 pct.-point.

Virksomheder, der ikke gnsker at opggre en faktisk procentandel, kan anvende en reduktionsprocent
pa 3, der sa ikke kan reguleres.

3.4.6 Kantinemoms og moms afregnet af medarbejdernes betaling

Den opgjorte kantinemoms er et udtryk for den salgsmoms, som virksomheden samlet skal betale i
forbindelse med salg af mad til medarbejderne.

Hvis virksomheden Igbende afregner moms af medarbejdernes betaling for maden, udggr det reste-
rende kantinemomstilsvar differencen mellem den opgjorte kantinemoms og den salgsmoms, som
virksomheden afregner af medarbejdernes betaling.

3.4.7 Virksomheder som i overvejende grad har salg til eksterne

Nogle virksomhedskantiner har foruden salg til virksomhedens egne medarbejdere ogsa salg til eks-
terne ikke-interesseforbundne parter. | sddanne tilfeelde vil salg af maden til egne medarbejdere pa
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visse betingelser veere undtaget fra beregning af kantinemoms. Dette vil vaere tilfaeldet, nar salget af
maden til eksterne sker pa baggrund af en erhvervsmaessigt begrundet salgspris, og nar salget til de
eksterne udggr mere end 50 pct. af kantinens samlede omsaetning, under forudsaetning af at medar-
bejderne betaler mindst samme pris for maden som de eksterne.

| sadanne tilfeelde kan virksomheden anvende salgsprisen til de eksterne som en ‘'normalvaerdi’. Derfor
vil virksomheden kun vaere omfattet af kantinemomsreglerne, safremt maden szelges til en pris, der
ligger lavere end denne normalvaerdi.

3.5 Fradrag for kebsmoms

Virksomheder, der szlger mad i en kantineordning til virksomhedens ansatte har fuldt fradrag for ud-
gifterne hertil. Dette gaelder bade de direkte og indirekte udgifter, i det omfang udgifterne kan henfg-
res til det momspligtige salg til medarbejderne.

Det er underordnet for fradragsretten, om kantinen drives af virksomheden selv, eller om driften er
udliciteret til en ekstern operatgr, sa laenge den eksterne operatgr blot er underleverandgr i forbin-
delse med virksomhedens salg af mad til medarbejderne.

3.5.1 Kantiner der er fuldt udliciteret til en driftsoperatgr

| det omfang kantinen drives af en ekstern operatgr der ggr dette for regning og risiko, vil virksomhe-
den ikke have fradrag for eventuelle omkostninger, som direkte eller indirekte kan henfgres til opera-
tgrens drift af kantinen og fremstilling af maden til virksomhedens ansatte.

Det skal derfor vurderes, om og i hvilket omfang virksomhedens omkostninger til kgkkenfaciliteter kan
henfgres til den eksterne operatgrs drift af kantinen, eller om de omhandlede omkostninger skal anses
som en del af virksomhedens generelle omkostninger til at stille frokostlokaler og kgkkenfaciliteter til
radighed for virksomhedens medarbejdere.

| det omfang omkostninger til kgkkenfaciliteter vurderes udelukkende at kunne henfgres til operatg-
rens drift af kantinen, vil virksomheden ikke have fradragsret for denne udgift, idet udgiften ikke kan
henfgres til et momspligtigt salg i virksomheden/den almindelige drift.

Safremt kpkkenfaciliteterne udlejes med moms til operatgren, vil der vaere fuld fradragsret for udgifter
hertil.

3.5.2 Fradragsret for mgdebespisning, kursusaktiviteter med videre

Felgende omkostninger betragtes som fradragsberettigede driftsomkostninger i en virksomhed og skal
ikke indga i kantinemomsgrundlaget:

o Mgder med forretningsforbindelser
e Bestyrelsesmgder
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e Interne mgder i virksomheden med fagligt indhold, herunder ogsa temadage
e Interne kursusaktiviteter
e Salg til tredjemand

For en narmere uddybning af reglerne omkring bespisning i egne lokaler henvises il
SKM2010.622.SKAT.

3.5.3 Virksomheder med delvis fradragsret

Virksomheder med delvis fradragsret som eksempelvis pengeinstitutter eller museer kan ogsa an-
vende de ovenfor omtalte forenklede ordninger. Sddanne virksomheder har dog ikke fuld fradragsret
for udgifter til bespisning i kantinen af forretningsforbindelser og personale under mgder, idet disse
omkostninger anses for at vaere generalomkostninger for virksomheden.

Valger virksomheden at anvende en af de forenklede ordninger til opg@relse af momsgrundlaget for
virksomhedens salg af kantineydelser, kan virksomheden i stedet for at opggre fradragsretten efter
momslovens almindelige regler vaelge at anvende en metode, hvor der tages fuld fradrag for den del
af udgifterne, der kan henfgres til salg og tage delvis fradragsret for den del af udgifterne, der kan
henfgres til bespisning af forretningsforbindelser og personale i forbindelse med mgder i arbejdet.

Som eksempel kan navnes, at hvis virksomheden med en fradragsprocent pa 80 anvender 10 pct. af
kantineleverancerne til gratis bespisning af forretningsforbindelser og personale i forbindelse med mg-
der, har virksomheden ikke fuld fradragsret for eksempelvis ravarer, indirekte produktionsomkostnin-
ger, og kgkkenmaskiner. Virksomheden kan for de 90 pct. af indkgbene (den del der kan henfgres til
salget til medarbejderne) fratraekke 100 pct., mens der for de sidste 10 pct. af omkostningerne kun vil
veere ret til fradrag med 80 pct.

Virksomhedens omkostninger til indretning af spiselokaler er ligeledes omfattet af virksomhedens ge-
neralomkostninger med begraenset fradrag til fglge.

3.6 Energiafgifter

| afgiftsregi skelnes mellem, hvorvidt virksomheden selv eller en ekstern driftsoperatgr driver kantinen.
Retten til godtggrelse af afgifter pa energi forbrugt i kantinen afhaenger af fglgende:

1. Hvem der faktisk forbruger energien
2. Hvem der reelt afholder omkostningen til energiafgiften

3. Fradrag for moms af fakturaen pa energi forbrugt i kantinen.

Afgiftsgodtggrelse af energi forbrugt i kantinen forudsaetter saledes, at enten virksomheden eller den
eksterne driftsoperatgr opfylder alle kriterier.
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3.6.1 Ved ordning 1 hvor virksomheden selv driver kantinen

Virksomheder, der selv driver kantinen, vil som udgangspunkt vaere berettiget godtggrelse af energi-
forbruget forbundet med driften af kantinen i samme omfang som virksomheden har fradrag for moms
af fakturaen pa energi anvendt i kantinen.

Har virksomheden momsfritagne aktiviteter, er det en forudsaetning for at opna fuld godtggrelse af
energiafgiften vedrgrende energiforbrug i kantinen, at energiforbruget aftages pa seerskilt afregning-
smaler og saledes faktureres saerskilt. Alternativt kan en delvis godtggrelse beregnes pa baggrund af
virksomhedens delvise momsfradragsprocent.

Har virksomheden aktiviteter inden for sakaldte liberale erhverv, som er afskaret fra fuld afgiftsgodt-
gorelse for elforbrug til proces (jaevnfer bilag 1 til elafgiftsloven), skal energiforbruget i kantinen, som
skal lzegges til grund for opgerelse af afgiftsgodtggrelsen, opggres ved en omsaetningsfordeling. Alter-
nativt kan elforbruget opggres ved bimaler.

3.6.2 Ved ordning 2 hvor en ekstern operatgr driver kantinen

Drives kantinen af en ekstern operatgr afheenger godtggrelsesmuligheden af, hvem der betragtes som
vaerende forbruger af energien. Safremt den eksterne operatgr har en eksklusiv raderet over kantine-
faciliteterne anses operatgren i afgiftsregi for at veere den faktiske forbruger af energien og vil dermed
vaere godtggrelsesberettigede. Det vil herefter vaere forholdene hos kantineoperatgren, der er afgg-
rende for godtggrelse af energiafgifter.

Operatgrens afgiftsgodtggrelse er dog videre betinget af, at denne ogsa reelt afholder omkostningen
til energiafgiften. Dette vil eksempelvis veere tilfeldet, hvis virksomheden viderefakturerer energifor-
bruget i kantinen til driftsoperatgren med specifikation af afgifterne. Den fakturerede energimaengde
kan veere baseret pa en aftale mellem parterne.

3.6.3 Den skattemaessige behandling af kantineordninger

Denne vejledning er ikke tiltaenkt til brug for den skattemaessige behandling af kantinedrift, ud over
det tidligere naevnte om opdelingen mellem mgdebespisning og kantineordning for egne medarbej-
dere.

Det findes dog hensigtsmaessigt at henvise til Skattestyrelsens retningslinjer for beskatning af medar-
bejdere. For neervaerende er dette beskrevet i Den Juridiske vejledning afsnit C.A.5.12.3, hvor fglgende

uddrag fremgar:
Skatteforvaltningen har fastlagt et niveau for, hvilken pris de ansatte mindst skal betale for almindelig
gaengs kantinemad for at kunne veere sikre pa at undgd at blive beskattet af det gode, tilskuddet til et

standard madltid repraesenterer.

Betaler medarbejderen falgende for et standardmadltid under de beskrevne forudsaetninger, sa er det
ikke skattepligtigt:
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e Et standardmadltid eksklusive drikkevarer: 15 kr.
e Ft standardmaltid inklusive drikkevarer: 20 kr.

Ved et standardmadltid forstds typisk tre almindelige stykker mad, for sG vidt angar smarrebrgd. Indta-
ges der kun ét stykke almindeligt smgrrebrad, skal den vejledende pris for maden reduceres skgnsmeaes-
sigt. Almindelige varme retter betragtes normalt ogsG som standardmdiltider.

Et standard maltid efter styresignalet kan ogsd vaere et morgenmadsmdltid bestdende af yoghurt, hav-
regryn og cornflakes, samt forskellige typer brgd og boller med et udvalg af pdleeg.

Bemeerk hertil:

e Der skal betales skat af maltidet, hvis medarbejderens betaling er under standardsatserne. Det
er forskellen mellem markedsvaerdien og det medarbejderen betaler, der skal indberettes.

e Er der tale om luksusmad, er udgangspunktet for beskatning markedsvaerdien af maltidet.

e Satserne gaelder ogsa, hvis der er tale om manedlig betaling for mad, mad fra ekstern leveran-
dgr, eller nar virksomheden saetter mad frem for medarbejderne.

Der henvises til Den Juridiske Vejledning for en naermere specificering af reglerne.
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4. Operatgr

Kantineoperatgren skal fakturere alle deres leverancer med moms, og det er deres forpligtelse at af-
regne denne. Kantineoperatgren har saledes ikke et direkte ansvar for virksomhedens (kundens) op-
gorelse af kantinemomsen. Kantineoperatgren har dog en forretningsmaessig interesse i at levere de
ngdvendige og korrekte oplysninger, der ggr virksomheden i stand til at opggre kantinemomsen kor-
rekt. Derfor bgr operatgren loyalt og objektivt opggre de leverancer og priser, som er en del af den
konkrete kantine. Kantineaftalen mellem parterne bgr indeholde oplysninger om, hvilke informationer
kantineoperatgren skal levere.

Kantineoperatgren bgr prisfastsaette de enkelte leverancer enten i aftalen eller senest ved fakturerin-
gen.

4.1 Fakturering

4.1.1 Specifikationskrav — leverancer og priser

Fakturaen fra kantineoperatgren skal opfylde fakturakravene i momsbekendtggrelsen. Det betyder, at
fakturaen skal veere specificeret med de enkelte leverancer, og prisen herfor skal vaere angivet. Det
kan eksempelvis vaere relevant at anfgre fglgende leverancer:

Kantineleverancer til medarbejdere

Mgdeservering

Oprydning i frokoststue og eventuelt andre steder i huset

Take away

Management fee

Gratis ordninger eksempelvis frugtordning eller kaffe

Det vil ikke vaere et krav, at kantineoperatgren specificerer de enkelte kostpriselementer (ravarer, lgn-
udgifter med mere) til de enkelte leverancer. Der kan endvidere ikke stilles krav om, at operatgren
viser sin avance, men operatgren skal fordele denne pa de leverancer, man konkret har i den pageel-
dende kantine.

4.1.2 Prisfastsaettelse

Det er operatgrens ansvar at prisfastsatte selvstaendige kantineleverancer, hvis aftalen med kantine-
operatgren indeholder flere selvstaendige leverancer sdsom kantineleverancer til medarbejdere, mg-
deservering, take away, oprydning i frokoststuen.

Nar kantineoperatgren fastsaetter prisen for de enkelte leverancer i aftalen med virksomheden, skal

de enkelte kostpriselementer (ravarer, Ignninger, indirekte produktionsomkostninger med mere) for-
deles pa de enkelte leverancer. Herudover skal de enkelte leverancer indeholde en passende avance.
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Nar kantineoperatgren har foretaget denne prisfastszettelse, vil virksomheden kunne anvende kanti-
neoperatgrens faktura til opggrelse af kantinemomsen

4.1.3 Seerligt om fordeling af Ipnudgifter

Personaleudgifterne er ét af de kostpriselementer, der skal fordeles pa de enkelte leverancer. | nzer-
vaerende sammenhang er det allokeringen af Ignudgifterne mellem kantineleverancer til medarbej-
derne og de gvrige leverancer, der er vigtig, da denne fordeling pavirker prisen og kantinemomsen for
virksomheden. Til prisen for kantineleverancerne skal medregnes de Ignudgifter, der vedrgrer indkgb,
tilberedning og servering af mad til medarbejderne.

Renggring af eksempelvis kpkkenredskaber og kgkkenborde i forbindelse med madlavningen betragtes
som en integreret del af tilberedningen og skal derfor ogsa medregnes i kantinemomsgrundlaget.
Opvask af service sasom tallerkener, bestik og glas brugt af medarbejderne til indtagelse af maden
betragtes derimod som en almindelig driftsudgift og medregnes ikke til momsgrundlaget. Det samme
geelder oprydning og renggring i frokoststuen.

Derfor skal de samlede Ignudgifter indledningsvis reguleres for den del, der er medgaet til andre leve-
rancer, herunder eksempelvis mgdeservering og take-away, saledes at den resterende del alene ved-
rgrer maden til medarbejderne og eventuelt afrydning i frokoststuen og opvask af service. Dette fra-
drag skal foretages ud fra en konkret vurdering af kantineoperatgren og arten af den enkelte kantine.
For eksempel kan der vaere grundlag for at se bort fra Ignudgiften til to medarbejdere, hvis de alene
bruger tid pa mgdeservering og ikke derfor ikke levering af mad til medarbejdere.

Nar Ignudgiften for de @vrige leverancer er trukket fra, kan den resterende del reguleres for tid an-
vendt til oprydning i frokoststue og opvask af service.

Skattestyrelsen har som standardnorm fastsat, at 25 pct. af Ignudgifterne til kantinepersonalet vedrg-
rer denne afrydning. Hvis denne procent skal fraviges, kraever det konkrete tidsstudier i den pageel-
dende kantine. Kantineoperatgren kan ikke anvende tidsstudier i andre kantiner som grundlag for en
alternativ tidsopggrelse.

Samlede personaleudgifter 100.000
- Reguleret for udgifter til andre leverancer (fx mgdeservice) -30.000
= Sum til fordeling 70.000
- 25 % (eller mere) til opvask og afrydning i frokoststue -17.500
Lgnudgifter til kantineleverancer til medarbejdere* 52.500

*Dette skal indga i kostprisen for kantineleverancerne til medarbejderne
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5. Afsluttende bemaerkninger

Skattestyrelsen har vist, at omradet for kantinemoms har haft fokus, og at der har veeret behov for at
a&ndre praksis fra myndighedens side, hvilket har betydet flere stgrre aendringer pa omradet de sene-
ste ar.

Det anbefales derfor, at virksomheder der anvender kantineordninger sikrer deres grundlag for afreg-
ning af kantinemomesen, sa den er i overensstemmelse med en faktisk opggrelse eller en af de forenk-
lede ordninger. Det vaere sig tilstreekkelig dokumentering af ravarer og tidsforbrug af medarbejdere,
der indgar i kantinedriften, herunder ogsa ved opfordring til at kantineoperatgren specificerer leve-
rancer i forbindelse med kantinedriften.

Skattestyrelsen anser dokumentation og opggrelser for essentiel, og praksis har vist, at manglende
dokumentationspligt kan medfgre tilsidesaettelse af momsansaettelserne.

Det anbefales derfor altid at ggre brug af revisor i forbindelse med vurdering af reglerne og brugen af
de forenklede ordninger.
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